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Sprava z aktivity

Nazov aktivity: Inovacie v agro-potravinarstve

Termin realizacie: 6.2.2024

Miesto realizacie: Hotel MIKADO, Hollého 11, Nitra

Ciel aktivity: Ziskanie informacii o aktualnych vysledkoch medzinarodnych projektov

realizovanych v agro-potravinarstve.

Ugastnici za IZPI: Mgr. Vladimira Gudabova; Ing. Maria Sasikova, PhD; Ing. Katarina
Téthova

Prilohy: Pozvanka, fotodokumentacia

Priebeh: Workshop bol ureny stakeholderom, ktori sa chceli dozvediet viac

0 medzinarodnej projektovej spolupraci firemnej praxe s vyskumom. Prehladne podal informacie, ako
hladat partnerov v medzinarodnom priestore a ako financovat inovacie z eurépskych programov
predovSetkym z programu Horizont Eurdpa, ale aj z dalSich. CJ AKIS bola na workshop pozvana
prostrednictvom organizatora, Bioeconomy Cluster, ktorého je zaroven IZPl strategickym ¢lenom.
Hlavnym ciefom workshopu bolo prezentovat strategickym stakeholderom a subjektom pdsobiacim
v agrosektore a inovaénom priestore vysledky projektov CO FRESH a FOODRUS.

Podujatie otvoril Daniel Acs, ktory privital zG&astnenych hosti a predstavil im ciele workshopu. Katarina
Blicklingova, riaditelka Bioeconomy Clustra, predstavila projekt CO FRESH a jeho aktivity. Ide
o pomerne Siroky projekt s mnozstvom aktivit, avSak hlavnym ciefom bolo zmapovat hodnotové retazce
v agrosektore v Eurdpe. Projekt vyvinul techniky a nastroje na re-dizajn agro-potravinarskych
hodnotovych retazcov prostrednictvom kolaborativnych pristupov. Projekt trval 42 mesiacov
(s ukon&enim k 3/2024) a participovalo na nom 26 partnerov. Hodnotovych retazcov sa pocas trvania
projektu podarilo zmapovat' viac ako 100 v ramci 10 krajin Eurépy a informacie o nich su uvedené
v projektovej brozure. Pozitivne je, Ze v ramci broZury sa podarilo zachytit' aj dva priklady za Slovensko
— rodinnu farmu Tekvitka a Agrokruh. Ciefom projektu je okrem napifhania jeho aktivit aj tvorit
odporuc¢ania na zlepSenie politik. Jednym z cielov projektu bolo aj implementovat’ 7 pilotnych aktivit
(napr. vyvoj inovativnych proteinov, digitdlne néstroje v polnohospodarstve, vyuzivanie zvySkov pri
produkcii dZusov, riadiace nastroje pre lepSie vyuzivanie lokalnej produkcie krmiv pre oSipané,
inovativne obalové materialy a dalSie). V ramci prezentacie projektu aj jeho aktivit boli po¢as workshopu
predstavené aj 3 piloty, ktoré sa rieSili v ramci projektovych aktivit.

Ako prvy predstavil Miklés Gyalai-Korpos z Madarska inovacie v oblasti hlivy ustricovej a jej pouziti
v sektore HORECA. Predstavil aktivity spolo¢nosti Pilze-Nagy, Ltd. sidliacej v Keckeméte zaoberajucej
sa okrem iného (napr. produkcia bioplynu) aj pestovaniu hlivy ustricovej. V ramci prezentacie predstavil
aktivity projektu, ktoré pomohli madarsku firmu posunut dalej. Spolo€nost ¢elila viacerym problémom —
napr. kratkost Zivotného cyklu hudb, nedostatoény marketing smerom priamo ku konecnému
spotrebitelovi, nedostatoCné obalové rieSenia a dalSie. Inovéacie sa tykali tak bliZzSej spoluprace so
sektorom HORECA (nové produkty z hlivy ustricovej distribuované v ramci sektora HORECA), vyskumu
novych — nizko-uhlikovych materialov pouZzitelnych pre &erstvu hlivu ustricovu, zlepSenia marketingu
hlivy — napr. spolupraca v ramci kucharskej sutaze, kde v ramci jedného ro€nika bola hliva povinnou
ingredienciou, predstavenie zdravotnych benefitov hlivy uz na spotrebitelskom baleni a tvorba
produktov z hlivy s vy$Sou pridanou hodnotou.

Sonia Muro predstavila $panielsku firmu Florette a jej &innosti. Firma ma 6 zavodov v ramci Spanielska,
2000 zamestnancov, 14 000 predajnych bodov a Specializuje sa predovSetkym na produkciu Cerstvych
Salatov a zeleniny. Ciefom firmy bolo zvolenie pokial mozno ¢o najekologickejSieho obalového materialu
pre ich $alaty — skusali sa rézne materialy od papiera aZ po biodegradovatelné plasty. Dal$im déleZitym
cielom bola redukcia odpadu z jedla, ktory je stale velkym problémom. V ramci svojej prezentacie
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predstavila tiez spolupracu s vyskumnym centrom CNTA. Jednym z hlavnych zaverov pri skumani
obalovym materialov bol fakt, ze Spanielsky spotrebitel je ochotny zaplatit v priemer o 25 — 30 centov
viac za ekologické balenie.

EKOOWOC je asociaciou polskych producentov organického ovocia (predovsetkym jablk, hrusiek,
jahéd). V ramci prezentacie bol spominany fakt, Zze aj ked je polski spotrebitel stale uvedomelejsi
ohladne organického ovocia a zeleniny, neexistuje v ramci Polska stale dodato¢ne velky dopyt po
organickej produkcii. V ramci realizovanych aktivit projektu CO FRESH predstavili inovacie, ktoré sa
podarili zrealizovat - napr. vyuzitie jablk, ktoré maju niz8iu kvalitu, na vyrobu jabléného octu;
minimalizacia biologického odpadu zo sadov (napr. zhnité ovocie, listy spod stromov a podobne) vo
forme kompostovania vyuzitim biotechnolégii. V tejto suavislosti boli predstavené dva spbsoby
kompostovania — v ramci projektovych aktivit sa testovali dva rézne komposta¢né pripravky a ich vplyv
na konecnu kvalitu kompostu. Probioticky kompost sa ukazal v testovani ako kvalitnejsi pri zachovani
potrebnych kvalitativnych vlastnosti (konkrétne obsahy vyZivnych latok a uzito&nych baktérii v ramci
kompostu). Dblezitou East'ou fungujiceho biznisu je aj samotny marketing, preto bol priestor venovany
aj marketingovej a propagacnej stratégii pre organické jablka(zriadenie online shop-u). Viac o asociacii
a jej aktivitach na: www.ekoowoc.pl

Po UspesSnom predstaveni pilotov v ramci projektu CO FRESH sa preslo v dalSej ¢asti podujatia na
projekt FOODRUS. Marieta Okenkova predstavila aktivity projektu a zameranie Slovenska v tomto
projekte. Hlavnym cielom projektu je upozornit na problém plytvania potravinami. V ramci Slovenska sa
pozornost zamerala najma na plytvanie chlebom, ako na zakladnu potravinu aj v zmysle jej symbolickej
hodnoty (napr. vitanie zahrani¢nych hosti na Slovensku tradi¢ne chlebom a sofou). V tejto suvislosti
bolo spomenuté, Ze chlieb kon&i najméa na skladkach. V ramci aktivit projektu je plne funkéna stranka:
www.jedloniejeodpad.sk a bola tiez vytvorené kucharka (spolo¢ne s etnologi¢kou Katarinou Nadaskou),
ktora obsahuje recepty zo starSieho chleba tak, aby sa vyhlo jeho plytvaniu. Bol akcentovany problém,
Ze problematike sa aktivne nevenuje ani jedno zo zainteresovanych ministerstiev (MPRV SR, MZP) a je
preto problematické najst partnerov. Slovensko je tak tzv. ,start-upovou“ krajinou v problematike
plytvania potravinami len s malo fungujucimi subjektami — vacéSinou na baze dobrovolnictva. Bolo
upozornené taktiez na legislativne problémy — napr. darovanie potravin po datume spotreby a pod,
neexistujuca legislativa a dalSie... Spolupraca v ramci projektu zacala s organizaciou Freefood, s ktorou
sa uskutocnilo viacero aktivit s ciefom upozornit’ na problematiku plytvania (napr. bezodpadové brunche
v Bratislave, workshopy pre Studentov a domacnosti, prezentacia na Dobrom trhu a dal3ie). Chlieb
a pekarenské produkty tvoria az 35 % potravinového odpadu z retazcov, avSak najvacsim tvorcom
odpadu su samotné domacnosti. Cielom projektu je zabranit' plytvaniu prostrednictvom 2 spésobov —
prevenciou vzniku odpadu a tzv. upcyklaciou. Projekt ukazuje, ako behavioralna zmena v spravani
spotrebitelov mdze ovplyvnit cely hodnotovy retazec. Asociovanymi partnermi projektu boli
supermarkety a pekarne. Do projektu sa tiez zapojilo 13 testovacich domacnosti. Vysledkom bolo, ze
domécnosti podas trvania projektu dokazali zredukovat svoj potravinovy odpad o 43 %, takze ciel EU
znizit' potravinovy odpad z doméacnosti o 50 % sa v tomto kontexte nejavi ako Uplne vzdialeny realite.
Koordinatorom projektu FOODRUS je Univerzita v Bilbao. Jednym z vystupov projektu je aj e-
learningovy kurz.

Inés Echceverria Goni (o.i. koordinatorka projektu CO FRESH) predstavila v ramci svojej prezentacie
moznosti spoluprace medzi vyskumom a firemnou praxou financované z eurépskych programov. Bol
struéne predstaveny program Horizont Eurdpa a jeho jednotlivé su&asti. Pozornost sa tiez venovala
programom Eurostars a Interreg. V druhej €asti svojej prednasky sa venovala inovaénému hubu EATEX
a prikladom, ako podporit inovaénych hracov v regiénoch. Cielom tohto agro-potravinarskeho hubu je
zlepSit' a zrychlit technologicky transfer, znizit riziko novych inovacii a zvysit UspesSnost zavadzania
inovacii.

Dal$im zaujimavym vstupom bolo predstavenie firmy PANARA, a.s. a jej &innosti v ramci informovania
0 100 % biodegradovatelnom materialy nonoilen. NonOilen® je jediny certifikovany bioplast na trhu,
ktory obsahuje len polyméry na baze prirodnych latok s pridavkom iba ekologickych aditiv. Je to
ekologicky udrzatelna alternativa, ktora umozfiuje nahradit’ plasty vyrobené z ropy. Rozklada sa bez
zvySkov materidlu a tvorby mikroplastov na netoxické zloZky, ktoré nemaju negativny vplyv na prirodu.
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Daniel Acs néasledne predstavil rézne moznosti podpory inovaénych projektov prostrednictvom
programov na Slovensku a v ramci EU. Rizikom je preberanie vyskumnych priorit od EU a nevytvaranie
vlastnych priorit vyskumu a vyvoja. Prednaskou sa tiahla otazka, ¢i aktualne ma Slovensko na to, byt
inovaénym lidrom. Vstup sa tykal predstavenia podpdr z Planu obnovy a odolnosti, OP Slovensko,
Strategického planu SPP, RIS3, CBE JU, a dalSich. Aktualne je z réznych zdrojov v ramci Eurépy
mozno Cerpat viac ako 2000 mid. EUR na inovacie. Bohuzial Slovensko stale tito moznost nevyuziva
plnohodnotne. Mnozstvo programov, z ktorych je mozné zastreSovat financovanie inovacii, je
k dispozicii na webstranke: www.acess2finance.eu. Kratko bola predstavena problematika AKIS
a suCasti AKIS (vymena znalosti a skusenosti, poradenstvo, demonstraéné farmy, EIP operacné
skupiny (zatial neschvalené na Slovensku), celozivotné vzdelavanie, digitalizacia, SPP siet' a Horizont
Eurdpa.

V rdmci vstupu Michala Mihla zo SIEA sa zu&astneni dozvedeli viac 0 moznosti vyuzivania inovaénych
a digitalnych voucherov. Bohuzial, z moznosti vyuzivania inovacnych voucherov je stale vyluCena
pofnohospodarska prvovyroba. Vyrobcovia potravin vSak uz mdzu Ziadat aj o tento typ podpory.
V minulosti bolo mozné ziskat 15 tis. EUR, od 3Q 2024 by malo byt mozné tymto spésobom zaziadat
o podporu vo vyske 10 az 50 tis. EUR. Okrem toho boli predstavené moznosti pre firmy pre podporu
projektov digitalizacie prostrednictvom EDIH (Eurépskymi centrami digitalnych inovacii). Aktualne
posobi v podmienkach Slovenska 5 EDIH-ov (HealthHub, CASSOVIUM, Expandi 4.0, Hopero a SCDI).
Prostrednictvom projektu je v $tadiu rozpracovania cca 100 slovenskych firiem na ceste za svojimi
digitalizaénymi rieSeniami. Tato moZnost je pre firmy bezplatna, resp. financovana z narodnych a EU
zdrojov. Problémom je nedostato¢na stratégia podnikov smerom k digitalizacii, nedostatok zasadnych
informacii o digitalizacii, ¢i nizke zru¢nosti zamestnancov. Na Slovensku tak digitalizuje len necela
Stvrtina podnikov.

Andrej Gero v poslednej prednaske workshopu predstavil konkrétne moznosti vyuzitia inovaénych
poukazok. Tieto je aktualne mozné vyuzit na prefinancovanie analyz, vyskumnych sprav, Studii
uskutocnitelnosti a inych. Struéne boli predstavené priklady, kde sa aplikovalo vyuzitie inovaénych
poukazok, napr.: pestovanie rias v uzavretom systéme, spracovanie sladového mlata do vyrobkov
s vys$Sou pridanou hodnotou, spracovanie kavového odpadu (usadeniny) na kavovi mucku.

Podujatie bolo ukon&ené networkingovym obedom.

Zaver aktivity: Za mimoriadne délezZitu €ast workshopu povaZujeme najma moznost’ medzindrodného
networkingu. S velkou pravdepodobnostou bude pokraCovat zapolata spolupraca s organizatorom
podujatia, Bioeconomy Cluster.

Vypracoval:  Ing. Maria Sasikova dna: 7.2.2024

Schvalil: Mgr. Vladimira Gudabova dna: 7.2.2024
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